
Spaghetto di Gragnano al pomodoro 18.-
sauce tomate datterino frais et basilic

Spaghetto di Gragnano alla carbonara 21.- 
guanciale de porc affiné au poivre noir, 
jaune d’œuf et pecorino

Fusilli au pesto d’épinards et crevettes 22.- 
pesto d’épinards et basilic, crevettes Black Tiger

Mezzelune fatt’in casa 22.-
farcis aux brocolis, ricotta, noix et  crème de parmesan

Gnocchi ala sorrentina 21.-
gnocchi gratinés, sauce tomate, mozarella,
basilic et parmesan

Penne alla Norma 20.-
sauce tomate, aubergines et ricotta fraîche

Tagliatelles fraîches alla bolognese 21.-
ragoût traditionnel de boeuf

Lasagna al ragù di manzo 22.-
lasagnes à la viande de boeuf et sauce tomate

Escalope à la milanaise 38.-
escalope de veau panée maison, frites et sauce tartare

Filet de Maquereau 28.-
aubergines rôties, coulis de tomates cerises et huile de basilic

Salade de poulpe grillé 30.-
écrasé de pomme de terre violette,
ciboulette et haricots verts

Salade verte 6.-
sauce citronette

Insalata mista Km5 9.-
Mesclun de Puplinge, légumes croquants et sauce citronette

Salade printanière d’asperges 13.-
Asperges cuites, puntarelle, rampon et oignons cébettes rôtis 

Salade César 18.-
laitue romaine, poulet, parmesan, croutons, sauce César

Frittura di calamari 20.-
sauce yaourt menthe et citron vert

Bresaola 16.-
roquette, Pecorino Romano et citronette
  
Tartare de veau 21.-
écrasé de petits pois, Shimeji mariné maison et noisettes

Tartare de saumon 18.-
saumon, lime, graines de sésame, endive et grenade

Salade verte / mixte 5.-

Frites maison 5.-

ANTIPASTI

ACCOMPAGNEMENTS

PRIMI

SECONDI
TOUS LES JEUDIS & VENDREDIS

Filets de perche, frites maison
& sauce tartare        21.-



Margherita  10.-
mozzarella fior di latte, sauce tomate

Prosciutto   15.-
mozzarella fior di latte, sauce tomate, jambon cuit

Calzone  15.-
mozzarella fior di latte, jambon cuit, oeuf

Romanzo Criminale  15.-
mozzarella fior di latte, sauce tomate, salami calabrese

Heidi 15.-
mozzarella fior di latte, gorgonzola D.O.P, parmesan,
chèvre, roquette 

Napoletana 15.-
sauce tomate, filet d’anchois, câpres, olives de Taggia

La Ligne Verte  15.-
mozzarella fior di latte, sauce tomate, aubergines,
courgettes, oignons de Tropea cuits au four,
poivrons, basilic frais 

Bomber 17.-
mozzarella di bufala Campana D.O.P., sauce tomate, 
ambon de Parma 24 mois

Ben-Hur  17.-
mozzarella di bufala campana D.O.P., crème de bolets,
jambon cuit, olives de Taggia

Miss Italia 20.-
mozzarella di bufala, sauce tomate, rucola, mozzarellini,
jambon de Parma 24 mois, tomates datterini, fior di latte,
copeaux de parmesan et huile aromatisée à la truffe

Mediterraneo  17.-
pesto de tomates séchées aux olives et câpres,
oignons de Tropea cuits au four, 
thon rose à l’huile de tournesol

PIZZA*
Tiramisù Cinecitta 10.-
recette traditionnelle

Mille Feuilles 10.-
chocolat blanc, citron et coulis de fraise

Chiacchere alla nutella 10.-
pépites de pâte soufflées, Nutella et amandes effilées

Coca-Cola, Coca-Cola Zero,
Nestea Pêche, Nestea Citron, Sprite 3.-
33cl

San Pellerino / Cristalp 3.-
50cl

Bière Ichnusa 4.-
33cl

Café 3.50
Cappuccino 5.00

DOLCI

BOISSONS

Lundi    18:15-21:30
Mardi - Vendredi    11:30-13:45 / 18:15-21:30

Samedi    18:15-21:30

Commande sur place & pick-up : 
022 736 49 59

Livraison: via la plateforme Smood

*tarifs pour un enlèvement sur place. Un supplément s’applique en cas de livraison à domicile


